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1. Det har ar Bacticam

Bacticam ar ett system for bakteriediagnostik vid juverinflammation och som
anvands ute pa garden. Systemet ar enkelt att anvéanda och du far ett snabbt
provsvar. Juverinflammation (mastit) orsakas oftast av bakterier. Genom att
|ata dessa vaxa till pa en SELMA PLUS® odlingsplatta bildas synliga bakterie-
kolonier. Du fotograferar odlingsplattan och Bacticam analyserar vilken
bakterie det ar. Provsvar, tillsammans med rekommenderade atgarder,
redovisas pa bacticam.agricam.se.

Nar ni har fatt ett antal provsvar kan ni se vad som orsakar de juverhalso-
storningar som finns. Det ar viktigt att i forsta hand se om smittan kommer
fran miljon runt korna eller om den sprids mellan korna. Diskutera de
rekommenderade atgarderna med din veterindr och bestam hur ni ska gora
hos er.

Fotografera Fotografera
forsta gangen andra gangen

Ta mjélkprov

Odla 18 - 24h Odla 18 - 24h

Invanta provsvar

Reglstre.r:a\, koppla & Las preliminart Lis provsvar
satt mjolkprovet provsvar
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2. Foreskrifter om anvandning A

2.1 Risker med att odla bakterier

Det finns vissa risker med att odla bakterier och andra mikroorganismer. De
bakterier som vanligen odlas fram vid juverinflammation tillhor riskklass 2
och kan till exempel infektera sar eller ge oss magsjuka. | varsta fall kan vi
aven uppfoérdka EHEC, Listeria, Salmonella eller andra zoonosbakterier som
kan orsaka allvarlig sjukdom pa saval manniskor som djur.

Riskmedvetenhet och en god hygien ar ytterst viktigt vid hantering av prov
och odlingar for att skydda dig sjalv och manniskor och djur runt dig. God
hygien ar ocksa nodvandigt for att skydda odlingarna fran kontaminering av
féroreningar i var omgivning.

+ Arbetsgivare och 6vriga anstallda pa arbetsplatsen ska kanna till
riskerna.

+ Endast du som ar certifierad for arbete med Bacticam far hantera
Bacticamlabbet. Labbet halls last 6vrig tid.

+ Endast personer som informerats om riskerna med Bacticam far vistas i
rummet dar Bacticam férvaras.

+ Inga djur far vistas i rummet dar Bacticam forvaras.

+ Fortaring av mat, dryck eller anvandning av tuggummi eller tobak/snus
far inte ske i rummet.

+ Pa grund av smittorisken far du enbart odla pa mjolk fran ko i Bacticam.

2.2 God hygien

Vid arbete i Bacticamlabbet ar det av storsta vikt att du tar hansyn till
foljande:

+ Tvatta hander innan och efter arbete i labbet.
+ Anvand labbrock, labbskor och engédngshandskar.
+ Hall naglar korta och anvand inte ringar, klockor etc.

+ Langt har halls uppsatt eller skyddas med ren mdssa eller buff.



+ Undvik spill och stank pa hud, handskar, klader, skor. Vid stank i 6gon -
skélj rikligt med vatten eller anvand 6gondusch.

+ Skyddsrock tvattas i minst 60 °C och skor rengors vid misstanke om
kontaminering.

+ Anvand odlingsplatta placeras i plastpase innan den far lamna Bacticam-
labbet. Med rena hander, férslut pasen med en knut (pasens utsida far
inte kontamineras). Plattan forvaras i kyl i avsedd lada for smittférande
innehall i vantan pa eventuell verifiering av SVA.

+ Forst efter provsvar, om verifiering inte behovs, placeras odlingsplat-
tan i frys i avsedd behallare for smittférande avfall markt med etikett
UN3291.

Fér ytterligare information se Smittrisker (AFS 2018:4) pa arbetsmiljéverket.se.

2.3 Skotsel av Bacticamlabbet
Bacticamlabbet halls alltid 1ast nar inte arbete utfors dar.

Kontrollera regelbundet temperaturen i varmeskapet. Temperaturen bor
vara 37 °C. Vid for lagt eller hogt gradantal vaxer inte bakterierna ut pa
plattan.

Skruva medurs pa temperaturreglaget till vanster pa varmeskapet for att
hoja temperaturen och moturs for att sénka. Vanta i ca 6 timmar innan du
l&ser av temperaturen igen for att se om din reglering fatt den effekt du
onskar.

Efter varje arbetspass torkas inredning och varmeskapet av med medel for
ytdesinfektion.

OBS: Las Bacticamlabbet innan du lamnar rummet.

Obehdoriga far inte ha tillgang till labbets innehall.

2.4 Férvaring av odlingsplattor SELMA PLUS®

Oanvanda

Férvaras med locket ner i kyl fram till anvéandning. Det &r viktigt att plattorna
forvaras med locket ner for att inte bli forstérda av kondensvatten. Kontrollera
utgangsdatum pa plattorna innan de anvands. Utgangna, skadade, torra eller
pa annat satt avvikande plattor kasseras.

Anvanda (dvs fotograferade tva ganger)

Placeras i plastpase i en for andamalet avsedd lada i kyl. De kan behovas for
verifiering av SVA senare. Nar de placeras i kyl behaller de formagan att visa
bakterieflora senare.

Férbrukade

Nar du vet att plattan inte behovs for verifiering av SVA forvaras den i en for
andamalet lamplig frys i en sarskild behallare for smittférande avfall (gul),
markt med etikett UN3291. Om den gula ladan inte far plats i din frys, ha
atminstone dubbla pasar runt alla plattor.

Notera! Nar en platta besokt frysen kan den inte langre ge information om
bakterier. Frysen ar forsta steget mot destruktion.

Vid destruktion transportras plattorna i den sarskilda behallaren for smittférande
avfall markt med etikett UN3291. Kontakta Agricam i god tid innan behal-
laren borjar bli full for information om godkand hamtning/transport till
godkand destruktionsanlaggning. Om ni redan har en 6verenskommelse
med destruktionsanlaggning gallande stickande/skarande riskavfall (anvanda
kanyler) kan hamtning/transport av behallaren med gamla plattor ske pa
motsvarande satt.

I o o
& OBS! Plattorna far forvaras hogst ett ar i frysen i
vantan pa destruktion.
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6 Registrera och koppla mjolkprovet i appen

e Satt mjolkprovet i Bacticamlabbet

o Fotografera odlingsplattan i Bacticamlabbet

o Lds provsvar pa bacticam.agricam.se

3.1 Ta mjolkprov Ci

For att fa ett rattvisande provsvar vid mjolkprovtagning ar det viktigt att ta ett
rent mjolkprov och det ar mycket viktigt med hygienen. Om det ar blandflora
i provet gar det inte att dra nagra slutsatser om bakterier. Med god hygien
undviker du att fa smuts och féroreningar i provroret.

OBS! Tank pa smittorisken. Byt alltid handskar

efter du hanterat ett infekterat juver.

Forberedelse

Med rena hander, ta fram allt du behdver for mjélkprovtagning:
Engangshandskar, sterilt provror med streckkod, mérkpenna,
bomullstussar och sprit eller desinfektionsservetter.

Mark upp provréret med ko och juverdel
Skriv konumret foljt av HF (hoger fram), VF (vanster fram), HB (hoger
bak) eller VB (vanster bak).

Mjolkprovtagning

Ta pa engangshandskar och torka av juvret och spenarna med
ett torrt papper eller juverduk

Da ar risken mindre att det faller ner smuts i provroret vid prov-
tagningen. Avsluta alltid med den infekterade juverdelen.

Ta bort bakterier som sitter i spenkanalen

Rengdr varje infekterad spenkanal genom att mj6lka ur minst 10

ml fran varje juverdel som ska provtas. Da forsvinner eventuella
bakterier som bara sitter i spenkanalen och inte ar orsaken till juver-
problemen. Vid provtagning direkt efter mjélkning behover detta inte
goras.
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Tvatta spenspetsarna med sprit

Tvatta spenspetsen med en desinfektionsservett eller med bomull
och sprit tills du inte langre ser nagon smuts. Kontrollera noga att
spenspetsen ar ren. Ta ny servett eller bomull fér varje spene.

Vinkla provroret nerat

Vinkla provroret nerdt nar du tar av korken sa att det inte faller ner
bakterier fran omgivningen.

Hall korken ren

Hall utanpa korken. Den far inte bli
smutsig under tiden du tar provet. Ett
bra satt att hantera korken pa kan du se
pa bilden har intill.

Hall spenen och roret horisontellt

Genom att halla bade spene och ror
horisontellt naér provet tas ar risken mycket mindre att smuts trillar
ner i roret.

Mj6lka en strale i réret

Om det ar mojligt, mjolka bara en strale i roret. Det behovs bara

1 ml mjolk. En liten mangd ren mjélk ar mycket battre an mycket
mjolk dar det kommit med andra saker. Ju fler stralar i réret desto
storre ar risken att det kommer med bakterier fran omgivningen.

satt tillbaka korken omedelbart och kassera engangs-
handskarna. Placera mjélkprovet i kyl i vdntan pa registrering
och odling samma dag, alternativt fortsatt i arbetsflodet.

3.2 Registrera & koppla mjélkprovet n

00000000000

Utanfor Bacticamstationen

Ta med dig ditt mjolkprov och starta upp appen Bacticam Mjoélkprov
pa mobilen

Logga in med anvandarnamn och lésenord

Klicka pa Registrera prov

Folj anvisningar pa skarmen

Om du ska satta prov pa flera juverdelar - folj instruktionen i appen

Ta fram en odlingsplatta och hantera den med locket ner

Ta en kod fran Bacticamparmen och klistra pa plattans lock

Skriv konummer, juverdel och datum pa plattans lock

Folj anvisningar pa skarmen

Bekrafta att informationen stammer och tryck pa Skicka
Ga till Bacticamstationen med plattan och mjélkprovet
OBS: Om du saknar internetanslutning registreras inte

provet pa en gang. All information sparas och skickas
automatiskt nar telefonen far tiligang till internet.




3.3 Satt mjolkprovet (%/
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Forberedelse

Ta ur SELMA PLUS®-plattorna med locket ner fran kylen, sa att de
blir rumstempererade. Tvatta handerna.

| Bacticamstationen

Ta pa labbrock och inom det markerade omradet, byt till labbsskor
och ta pa engangshandskar.

Dra ut arbetsbanken, placera ditt mj6lkprov i provrorshallaren och
odlingsplattan med locket ner pa arbetsbanken. Skaka provroret
och stryk plattan med mjolk:

Borja alltid med det réda faltet pa plattan. Doppa spridningsoglan
i mjolken, det ar viktigt att 6glan ar helt fylld med mjélk, och stryk
med latt hand, ett kort "streck” fran vanster till precis innan mitten
(bild a) och slédpp hela droppen néar du stryker detta streck - om
inte, stryk pa samma streck en gang till. Darefter sprider du ut
"mjolkstrecket” genom att vinkla upp 6glan nadgot och med fortsatt
latt hand, sa att 6glan inte skar ner i agar, stryk zick-zackmonster
med 6glans kant fran bérjan av strecket. Fran mitten av faltet,
vinkla upp 6glan ytterligare for att kunna stryka anda till héger
kant.

Lagg in plattan med locket ner(!) pa varmeskapets ovre hylla. Skilj
pa nya och aldre plattor genom att lagga nya plattor pa den évre

hyllan och forflytta dem efter forsta fotograferingen till den nedre
hyllan.

Desinficera labbet, kassera handskar och sprita dina hander. Las
labbet. Nar du lamnar Bacticamstationen, byt till vanliga skor, hang
rocken separat fran andra klader (med insidan ut fér att undvika
att smuts och damm kommer pa utsidan och kan trilla ner i prover
nasta gang). Avsluta med att tvatta dina hander.

o Spara mjolkprovet i en lada i frysen da det kan behévas for vidare
verifiering av SVA.

o Vénta 18-24 timmar innan du fotograferar plattan forsta gangen.

X
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3.4 Fotografera odlingsplattor @

For att inte blanda ihop nya odlingsplattor med aldre ar det viktigt att du har
ett bra system for fotografering.

Ta pa labbrock, labbskor och engdngshandskar.

Om du har plattor som ska fotograferas andra gangen, férbered
en plastpase genom att rulla ner kanterna sa att du sedan, nar
plattorna ar fardigfotograferade, kan placera dem i pasen utan att
nudda utsidan av pasen.

Fotografera forst de plattor som odlats 2 dygn (de pa nedre hyllan).

Starta Bacticam fotostudio: tryck pa stromknappen och dra ut den
utdragbara hallaren

Ur véarmeskapet, ta ut odlingsplattan med locket ner(!) och hall
den, med locket ner, éver fotostudions skarm och tryck Skanna
streckkod. Skarmen piper nar koden ar avlast.

Placera plattan med locket ner pa arbetsytan, lyft ur plattan fran
locket och forst nu vand pa den. | hallaren ar det viktigt att plattan
placeras i ratt lage: den réda sektionen mot dig och plattans fyra
mellanvaggar ska matcha skarorna i hallaren.

Skjut in hallaren och f6lj instruktionerna pa skarmen:

Aktivera ljuslage A genom att dra spaken till A. Tryck pa kamera-
symbolen pa skdarmen. Dra spaken till B och upprepa.

Vénta pa att fotona laddats upp, kontrollera att informationen
stdmmer och att foton tagits korrekt (om plattan fotats med fel
ljuslage eller om studion var avstangd blir bilden for ljus eller for
mork). Tryck sedan pa Skicka.

OO0 6 00 O

Plocka ur plattan och placera tillbaka pa locket. Lagg plattor som
odlats i 2 dygn i plastpdsen, utan att du kontaminerar pasens
utsida.

Fortsatt pa samma satt med alla plattor som odlats 2 dygn och
sedan de som odlats 1 dygn.

Efter fotografering av plattor som odlats i 1 dygn, lagg dem pa
varmeskapets nedre hylla.

Nar fotograferingen ar klar, ta av dig handskarna och forst nu, rulla
upp plastpdsen och forslut runt de anvanda plattorna - allt for att
minska risken for bakterier utanpa plastpasen.

Sprita labbet och dina hander.

Las labbet och placera pasen med plattor i kyl (i avsedd behallare) i
vantan pa Bacticams provsvar. Avsluta med att tvatta dina hander.
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3.5 Las provsvar Qb‘

Pa bacticam.agricam.se ser du provsvaret, hur bakterieférdelningen ser ut
pa din gard och rekommenderade atgarder.

bacticam.agricam.se

Har du fler fragor? Pa bacticam.agricam.se har vi besvarat
ofta forekommande fragor under fliken Vanliga fragor i
sidomenyn.
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